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Lassen Sie sich verfihren, von kostlichen
Spezialitéten, von delikaten oder deftigen
Speisen aus der kalten oder warmen Kuche.
Wir haben unser PARTYSERVICE-Angebot
um viele weitere Kostlichkeiten erweitert,
darGber hinaus bieten wir zusatzlich eine
Reihe von Serviceleistungen, die das Feiern
und GenieBen fir Sie noch angenehmer
und unbeschwerter machen. Wahlen Sie
aus einem reichhaltigen Angebot, was |h-
nen und lhren Gésten am besten schmeckt.
Fir Sonderwinschee haben wir immer ein
offenes Ohr. AuBBerdem beraten wir Sie ger-
ne bei der Zusammenstellung und machen
lhnen auf Wunsch ein individuelles Angebot.
Gonnen Sie sich und lhren Gasten etwas
ganz Besonderes, unser PARTYSERVICE ist
gerne fur Sie dal

lhr Fleischermeister
Lars-JUrgen Kudritzki

Unser aktuelles PARTYSERVICE-Angebot
gilt ab Januar 2010.
Die bisherigen Angebote verlieren hiermit
ihre Gultigkeit
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vam Schwein, Rind,
Rall ader Lamm

Rund 20 verschiedene Bratensorten haben
wir zur Auswahl fir Sie bereit. Dazu natir-
lich die passenden Beilagen, alles frisch und
meisterhaft fir Sie zubereitet. Und wenn Sie
Lust auf ganz besondere Desserts haben,
dann sprechen Sie mit uns, wir haben ein
paar traumhafte “siBe Sachen” fir Sie im
Programml
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Bitte beachten Sie, dass alle Speisenpreise .
- Entna~-Service fiin Sce:

als AuBBerhauspreise kalkuliert sind.

Nehmen Sie Geschirr oder Bedienungspersonal in Alle Bratenspezialitaten
Anspruch, gilt laut Gesetz auch fur Speisen, ~liefern wir Ihnen fachgerecht
der erhohte Mehrwertsteuersatz von 19%, aufgeschnitten!

statt der einkalkulierten und ausgewiesenen 7%.
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Unser Topangebot:

o Wenii Ronmplerr”

Rinderschmorbraten und Schweinefilet
""" mit Hochzeitssuppe, Rahmsofle,
Salzkartoffeln, Rosenkohl, pro Person ] 2’80

Erbsen und Méhren
Girillschinken

mit Rahmsofie, Gemiseplatte,
Salzkartoffel P pro Person 9,90
Rote Gritze und Vanillesof3e

mit Meerrettichsofe, Salzkartoffeln, o Person 11.80
Porree- und M&hrengemse P !

mit KartoffelklsBe, Rotkohl, e 1170
frischer Salat mit Dressing nach Wahl ™™ "7 ’

Backschinken mit Krautsalat

mit Remoulade und
Baguettestangen

Krguterbraten vom Nacken
mit Zwiebel-Pilzsof3e,
gem. Salat der Saison,

Kartoffelgratin

Krduterrscken
mit Rahmsofie, Kartoffel-
gratin, Buttergemise

und Salat

Kasselerbraten und
Salzkartoffeln

Rahmsofle mit Calvados,
KartoffelkloBe oder Salz-
kartoffeln, Rotkohl

mageres Schweinefleisch,
Butterreis und Mexicosalat

pro Person 7,90

Putenbrust

Currysofie mit Fruchtcocktail,
Spéitzle oder Butterreis,
gem. Salat mit Dressing

pro Person 9,90

Rinderrouladen

Salzkartoffeln oder Kléf3e,
Rotkohl, Salat der Saison

pro Person 11 ,90

Hahnchenschnitzel

Butterreis, Currysofde,
gem. Salat

pro Person 8,50

ab 20 Personen

Uberbackene Putensteaks mit Kartoffelkruste
Krauterkartoffel,

Broccolipuffer mit Kréuterquark,
Kartoffelragout in Dillsof3e,

Kartoffelauflauf ,Romana”,

Currysofie mit Fruchtcocktail, Tomatensalat

Variation |l

ab 20 Personen

pro Person 11 ,50

Knusperschulter
Kartoffel-Hackfleisch-Auflauf,
Rosmarinkartoffeln mit Schafskése,

gefillte Ofenkartoffeln,

gefillte Kartoffelplétzchen mit Paprikasofe,
Knoblauchrahmsofle,

Hausgemachter Krautsalat rot und weif3




Leckere Bratenspezialitdten vom Schwein, Rind oder Kalb

Kréuterbraten
pro Person 4,95
Mandelbraten
pro Person 4,95
Apfelrolloraten
pro Person 4,95
Zwiebelbraten
pro Person 4,95
Spiefbraten

pro Person 4,95

...aud dem Schinken

Knusperschulter
.................. or0 Person 4 95
Krustenbraten
.................. or0 Person 4 95
Backschinken

...aus dem Riicken

pro Person 5,50

mit Meerrettischsofie

Rouladen

ab 50 Pers.

Tagespreis

- Uwmser bastenloser
- Extna-Serucce fiin Sce:

Alle Bratenspezialitaten
- liefern wir lhnen fachgerecht
aufgeschnitten!

Kalbsbraten
Tagespreis

Osso Bucco L
Kalbshaxen auf einem Gemisebett T .
agespreis
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Kalte Kostlichkeiten

Schniftchen Da gnedft man gerue 34...

garniert mit Braten, .

Schinken, Metftwurst, pro Stuck ] ’20 )

Mett und Keéise Kalte Platten und komplette Buffets, rustikal
Canapées und deftig oder delikat und elegant, wir
""" g'd’r’riié'r'r’”rﬁﬁ"L'd'c'h's',"A'd'I;"Fé'rél'lé"""”'""’l’o'r'('j"s’;b'c'l'("é'l'é'd ?glfgn eine .groBe Auswahl an Vorschlagen
Schnittchenbuffet ,Duo” br Sie bereit. .

3 Schniftchen und oro Porson 8,00 FUr Familienfeiern liefern wir lhnen auch

H 4

2 Scheiben Canapees gerne garnierte Platten ganz nach Wunsch,
Snack Buffet beispielsweise mit gemischtem Braten,
................. T P g

warme Bldtterteigteilchen oro Person 10,75 Aufschnitt, Fisch oder Kése.

mundgerechte Késespezialitéten
kleine Gefligelspiefie
Zwiebelkuchen

Party-Béllchen

Laugengebdck, Cabanossi
Mozarella-Tomatenspieichen
Lachshéppchen

Snack Buffet |l

ab 20 Personen pro Person 12,00

Aprikosen mit Mozzarella
Senffrichte mit Pute
Kokos-Héhnchen-Spiefie
HirtenspieBe, versch. Mini Wraps
Aprikosen mit Rducherbauch
kleine Lachs Pfannkuchen

Mini Schnitzel auf Mangomousse
Tomate-Mozzarella-Sticks
Kasesticks, Lachs Canapée

Kleines Hausbuffet

ab 10 Personen pro Person 10,50

diverse Bratenplatten,

kleine Mettbéllchen,
Schinkenplatte, Spargelrélichen,
Kaseplatte mit Frichten,

zwei Salate nach Wahl,

Brot und Brotchenkorb, Butter

Das kleine Hausbuffet
Gemischte Kdseplatte ... beinhaltet die

aufgefihrten Speisen:

ob 10 Personen pro Person 6,50 Das Buffet ist geeignet fir eine
Mahlzeit, die nicht zu Gppig
ausfallen soll, z. B. nach einem
Kaffetrinken oder in
Verbindung mit einer Suppe.




Der ganz besondere
Hohepunkt lhrer Feier

Genau das Richtige fir festliche Anlésse:
Ein komplettes Buffet von unserem PARTY-
SERVICE fir Schlemmer und Geniefler! Wir
beraten gerne bei der Auswahl und stellen
lhnen ganz individuell und nach Ihrem Ge-
schmack kalte, warme oder komplette Buf-
fets fir jeden Anlass zusammen

ab 15 Personen pro Person 21 ,90

Aal, Lachs, Forelle,

Matijes auf Apfelscheiben,
Schweinemedallions,

gefillte Hahnchenbrust,
Bratenspezialitdten,

Backpflaumen mit Liptauer, Késeplatte,
Sahnemeerrettich, Dillsofle, Matjescocktail,
Geflugelsalat, Brot und Butter

Warmes Buffet nach ,Meister-Art”

ab 20 Personen pro Stick ] (/),50

Kése-Broccoli-Braten
Knobirahmsofie

Mini-Rouladen

Zanderfilet in Proseccosofie
Kartoffelgratin

Rosmarinkartoffeln

Rotkohl oder Butterbohnen
Spitzkohl

Salatbuffet mit Dressing nach Wahl

Warm-kaltes Buffet

ab 20 Personen pro Person 1 9,50

Warm:

Braten vom Schwein nach Wahl
Sofe nach Wahl

Kartoffelgratin oder andere Beilagen
Buttergemise

Salatbuffet

Kalt:

Fischplatte mit Aal, Lachs und Forelle
verschiedene Késespezialitéten
Bratenaufschnitt

verschiedene Brotsorten

inkl. Butter

Spezialitdtenbufett
a la ltalia

Kalt-warmes Buffet ,Roma”

ab 20 Personen pro Person ] 8,30
Warm:

Risotto mit Scampi

Schweinefilet mit Salbei

Lammbkeule

Blattspinat mit Gorgonzola

Zucchinigratin

Rosmarinkartoffeln

Bandnudeln

Knobisofie, Ciabatta

Kalt:

mariniertes Gemise

Paprika, Aubergine, Zucchini,
Champignons, Schalotten,
Oliven, Tomate auf Mozarella

Salatbuffet:

verschiedene Blattsalate mit
Pinienkernen, Ciabatta und
Olivenbaguette

Kaltes Buffet ,Italia”

ab 20 Personen pro Person 1 7,00
Paprika, Champignons, Auberginen,
Zucchini, mariniert mit Balsamicoessig
und Olivendl,

Mozarella mit Tomaten und Basilikum,
Melone mit Parmaschinken,

Vitello Tonnuto,

FleischkléBchen mit Salbei,

Entenbrust mit gerdsteten Pinienkernen
und Aprikosenjus, Spaghettisalat,

Salat von weiflen Bohnen mit Schafskdése,
Thunfischsalat,

Ciabatta und Olivenbaguette

Kalt-warmes Buffet ,Florenz”

ab 20 Personen pro Person ] 5,00
Warm:

Schweinemedallions in Kréuterkruste,

Putenbrustscheiben Uberbacken

mit Champignons und Tomaten,

Knoblauchrahmsof3e, Rosmarinkartoffeln,

Bandnudeln und Zucchinigratin

Kalt:

Antipasti,

Tomaten mit Mozarella und Basilikum,
verschiedene Blattsalate mit Pinienkernen,
Ciabatta




Grillbuffets

Das etwas andere Beffer!

Uberraschen Sie lhre Géste mit einem
tollen GRILLBUFFET.

Da ist garantiert fir jeden Geschmack das
Richtige dabei.

Unser Team grillt direkt bei lhnen vor Ort.

ab 20 Personen pro Person 12,50

Fleisch:

Nackensteaks
Putensteaks ,Madras”
Grillspiefie

Mini Bratwurst
Schinkengriller

Salate und Beilagen:
Kartoffelsalat
Rosmarinkartoffeln
Krautsalat

Griechischer Bauernsalat
Senf, Ketchup

Baguette

versch. Grillsof3en

ab 40 Personen oro Person 8,90

SpieBbraten in Variation
Knoblauch-Rahmsofie

gegrillte Krauterkartoffeln oder Kartoffelsalat
Krautsalat rot&weil aus eigener Herstellung
Baguette

Grillbuffet ,Meisterklasse”

ab 30 Personen pro Person ] 5,90

Fleisch:
Sahnesteaks
Putensteaks
Rinderhiftsteaks
Scampi-Spiefle
Minibratwurst
Schinkengriller

Vegetarisches:
Grill-Ananas
Grillkase

Gemusespiefie

Salate und Beilagen:

Kartoffelsalat

oder Folienkartoffeln mit SourCream
Rosmarinkartoffeln

Krautsalat

Nudelsalat

Griechischer Bauernsalat

Senf, Ketchup

versch. Grillsof3en

Brotkorb

Fir Ihr grofies Garten- oder
Scheunenfest:

Braten am SpieBl mit unserem
grof3en Profigrill.

Vom Schinken
bis zur Grillhaxe ist alles méglich.




Lecker, locker und leicht-

bekommliches Gefligel Fischspezialitéiten
Putembrust Natur Zanderfilet in Proseccosofie

auf Ratatouille-Gemise

Hahnchenbrust Asia

mit Orangensofie

Zartes aus Wald

und Heide
Hirschkalbsbraten
Tagespreis
Hirschkalbsragout
Tagespreis
Wildschweinkevle
Tagespreis
Lammkeule
Schaferart T )
agespreis
Plifterlinge
mit Speck und Zwiebeln T .
agespreis

Birne mit Preiselbeeren

Tagespreis




Deftige Spegialitiiten Aws den Plawne

Spanferkel ohne Knochen  Filettopf Stroganoff “
pro Person 8,95 Rindergeschnetzeltes pro Person é,éO
Pfalzer Saumagen ~ Sahnegeschnetzeltes *
pro Person 4,] 0 pro Person 5,40
Bayerischer Fleischkése ~ Gyrospfanre “
mit Zwiebel und Brotchen pro Person 3,80 pro Person 5,00
Bayerische Weiwirste ~ Kasseler Pfapne “
mit Sauerkraut und Brétchen oro Person 2,50 mit Sauerkraut oro Person 5,00
Grillhoxen ~ Pfefferrahmpfanne “
knusprig mif Schwarte pro Person 4,00 pro Person (/),OO
Grillhaxen aut Weinkraut ~ Putenpfanne Madres “
ohne Knochen, in Scheiben pro Person 4,00 pro Person (/),30
Schnitzel gebacken ~ Putenragout Florenz “
pro Person 3,] 0 pro Person (/),30
Zungenragout “
pro Person (/),50

Ragout-Fin

30 - 50 Personen pro Person 1 2,50

Speckkartoffelsalat, Krautsalat,
Baguette und Senf

Spezialititen des Hawses

Schweinefilet




Warme SoBBen

Knoblauch-Rahmsofle
mit ganzen, frischen Champignons 100g 0,80
ZwiebelpilzsoBe
1009 0,60

RahmsoBe
1009 0,50

Tomatensofe
100g 0,50

Meerrettichsofle
mit oder ohne Rosinen 100g O,éO
CurrysoBe mit Fruchtcocktail
1009 0,80

Alle unsere Sof3en stellen wir ohne
kinstliche Zusatze oder Konservie-
rungsmittel selbst her.

So verwenden wir beispielsweise
beste Fonds aus eigener Herstellung
und ausschlieB3lich frische, natirli-
che Gewdirze und Zutaten.

Etwas anderes kommt uns gar nicht
in die Tute!

Remouladen
Krguterremoulade
100g 0,90
Curryremoulode
100g 0,90
PreiBelbeerremoulade
100g 0,90
Zoziki
1009 0,80
Krauterquark

Beilagen

Butterreis
pro Person 1 ,40

Curryreis
pro Person 1 ,50

Tomatenreis
pro Person 1 ,50

Knoblauchreis

Bandnudeln
pro Person 1 ,60
Spdfzle
pro Person 1 ,50
Nudelgratin
pro Person 1 ,50
Schupfnudeln
pro Person 1 ,50
Tortellini

pro Person 2,00
Buttergemlse
pro Person 2,00
Leipziger Allerlei
pro Person 2,00
Bohnen mit Speck
pro Person 2,00
Bohnen im Speckbund
pro Person 2,00
Rosenkohl .
pro Person 2,00
Saverkraut
pro Person 1 ,OO
Spitzkohl

pro Person 2,00




Alles aus der tollen Knolle...

Rontoffelopesialitit

Kartoffelsahnegratin ~ Salzkartoffeln “
normale Portion 4 250 g pro Person 2,00 pro Person 1 ,OO
groBe Portion 6 300 g proberson 2,20 Kartoffelknodel “
pro Person 1 ,80
Schweizer Kartoffelgratin - Semmelknédel “
pro Person 2,20 pro Person 1 ,80
Rosmarinkartofteln ~ Speckkartoffelsalat “
pro Person 2,20 pro Person 2,50
Bratkartoffeln ~ Karoffelsalet “
pro Person 2,20 pro Person 2,00

Kartoffelrosti

pro Person ] ,50

Deftiges und Feines

oo catd wnsenem Seappentot ...and ecnem ot

Hochzeitssuppe ~ Ratatouille der Provence “
pro Person 2,60 pro Person 2,30

Gulaschsuppe ~ Erbseneintopt “
pro Person 2,20 pro Person 2,30

Tomatencremesuppe ~ linseneintopf “
pro Person 2,20 pro Person 2,30

Lauchcremesuppe ~ Bohneneintopf “
pro Person 2,50 pro Person 2,30

Spargelcremesuppe ~ SteckrGbeneintopf “
pro Person 2,50 pro Person 2,30

Pirierte Kartoffelsuppe - WeiBkohleintopf “
pro Person 2,20 pro Person 2,30

Frohlingssuppe

_



Rohkostsalate Traumhafie Desseris

Rohkostsalat Der kronende Abschluf for ein
mit Dressing 1509 1,50 festliches Essen: unsere leckeren, frisch
Eisbergsalat zubereiteten Desserts
mit Mandarinen und Sahne 150g 1 /50
Farmersalat | Rote Gritze .
150g ],50 mit Vanillesofie pro Person 2,00
Porresalat . MousseauChocolat .
150g 1 ,50 pro Person 2,] 0
Hausgemachter Krautsalet ~~~~ Mousse au Vanille .
150g 0,90 pro Person 2,] 0
Erdbeermovse .
mit grinem Pleffer oro Person 2,10
Sherry-Mousse .
pro Person 2,] 0
Ananas-Creme .
pro Person 2,] 0
Zitronen-Creme .
pro Person 2,] 0
Schoko-Creme

Sauerkirschen, Eierlikor pro Person 2’00
Eistorte Nuss




Alles was man sonst noch braucht...

Teller Besteck

_



...zum perfekten Gelingen lhrer Feier!

o AAusotattung

Kaffeemaschine, klein ~ Tresen inkl. Zapfanlage -
Einzelpreis 5,00 Einzelpreis 30,00
Stuhl mit Kissen ~ Reinigung Tischdecke =~~~ .
Einzelpreis 2,50 2,50 bis 6,00
Tisch, rechteckig / Buffet ~ Kohlschrank .
Einzelpreis 8,50 Einzelpreis 20,00
Stehtisch _ Servicemitarbeifer je Stunde
Einzelpreis 5,00 1 5,00




Allgemeine Geschdaftsbedingungen

1.Anlieferung erfolgt nach Absprache.
Unter Anlieferung verstehen wir die
Lieferung zu lhrer Haustir.
Weitere Leistungen wie der fachge-
rechte Aufbau, z. B. eines Buffets,
bedirfen der Absprache und sind in
der Regel nicht im Preis enthalten.
Bei allen Lieferungen behalten wir uns
eine Ankunft von +/- 30 Min. aus
persdnlichen oder verkehrstechnischen
Grinden vor. In solchen Fallen wird
sich unser Personal jedoch telefonisch
bei lhnen melden.

2.Geschirr-Rickgabe
Das Leergut sollte gereinigt und
moglichst am ndchsten Tag, jedoch
spatestens nach 3 Tagen zurick
gebracht werden.
Bitte lassen Sie das Leergut anhand
der Rechnung quittieren und kontrol-

lieren. Fehlendes oder beschéadigtes
Geschirr wird zum Wiederbeschaf-
fungswert in Rechnung gestellt.

3.Leergut-Abholung

4.Galtigkeit

Tel 05802-9966 - Fax 05802-9967

Nach Absprache holen wir bereit-
gestelltes Geschirr gerne wieder ab.
Haben Sie bitte Versténdnis dafir, das
wir lhnen aufgrund der derzeitigen
Energiekosten pro Km 60 Cent in
Rechnung stellen mussen.

Mit Bestellung werden unsere Liefer-
bedingungen anerkannt. Mit dieser
Preisliste, gUltig ab O1. Januar 2010,
verlieren alle bisherigen Preislisten
ihre Gultigkeit.
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Lars-JUrgen Kudritzki
Bahnhofsstrafe 23
29559 Wrestedt

kudritzki@1t-online.de

www. kudritzki.de
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